BLUEBERRY MUFFINS

YAika

« 2 KOUTIEG AAEVUPL APLYSAAOU
« 1/2 K.y payelpikry c6da

« 1/8 K.y aAdT

« 3 avya

1/4 kouTa péAL
+ 1 K.0 AASL kapLudag
+ 1 K.O XUMO Agpovi

1 K.y Bavihla
+ 1 kKouTa pUPTIAAG dpEoKa 1 KatePpuypeEva

EktéAeon

1. MpoBepuaivoupe 10 povpvo atoug 180 Babuoug.

2. g éva Peyalo pmoA BdaCoupe To aAevpl, TN payelplki 068a, To aAdTl. AVOKATEUOUE.

3. Zeg éva peoaio PtoA toroBetoupe Ta avyd, To PEAL TO AAdL kapudag, To Aepodvt Kal Tn PaviAia.
AvakateOoupe.

4. TormoBeTovpE TO PEIYUA TOL PYECAIOU UTIOA OTO PEYAAO PTIOA KAl avakaTelovpe OAA TA LAIKA.

5. TpoagBeTovpe Ta YUPTIAAG Kal avakaTtebovue eEAadpPwG.

6. Bdaloupe to peiypa oe dpoéppeg yia muffin yepiCovtag ta 3/4.

7. WrAvoupe yla 22-25 AeTitd PEXPL VA TIAPOLV XPWHA.

8. Ta adrjvoupe va KpUWoouLV Kal KaAr 6peén!
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